
Neues aus dem Marktrestaurant

Neues aus dem Marktrestaurant

Neu Menü Leger
Zeitgemäße Wirthausküche, Neu, modern & leicht interpretiert – jede Woche Neu

3 Gang Überraschungsmenü
Incl. 1 Glas Wein, Mineralwasser & Espresso

(Wein aus Kollektion Lieblingsstoff)
Jeden Mittwoch & Donnerstag ab 18:30 Uhr

(ausgenommen bei Sonderveranstaltungen & Feiertage, sowie am Valentinstag)
Reservierung erforderlich unter dem Codewort „Leger“ 

Preis pro Person 95,00 €
 

Duft des Südens
Traditionelle französische Fischsuppe in 2 Gängen serviert.

1. Gang: sämige Boullion, Röstbrot, Knoblauchsauce,
Mimolette, eingemachte Tomate

2. Gang: Die Fische, Wurzelgemüse, Kartoffeln, grüner Salat
Limitierte Plätze/ Reservierung erforderlich

Preis pro Person 85,00 €
Termine: 26.04.2024

Save The Date Sonntag, der 26.05.2024
Champagner Dinner mit dem Hause Laurent Perrier Beginn um 12:00 Uhr

Sonntag, der 14. Juli 2024  
Sommerfest im Marktrestaurant

House und Küchenparty mit Gastköchen aus den Reihen der Jeunes Restaurateur mit 
Livemusik von Krüger Rockt! 

8 Gänge mit begleitenden Getränken 189,00 € pro Person 
Beginn 15:00 Uhr, Reservierung erforderlich!



Das Marktrestaurant öffnet wie folgt:
Küchenöffnungszeiten: 
Dienstag bis Samstag
Abends ab 18:30 Uhr
Freitag & Samstag:

 Mittags von 12:00 Uhr – 13:30 Uhr
Unser Restaurant schließt um 23:00 Uhr.

Sonntag & Montag bleibt unser Restaurant geschlossen.
Tel.: 08823/ 9269595

Wir wünschen Ihnen 
vergnügliche & kulinarische Stunden bei uns.

Nancy & Andreas Hillejan 
und das ganze Team vom Marktrestaurant

Jakob Züge
Florian Deifel
Felix Wöhner

Adrian Novotny
Abel Hable



Wirtshaus mal anders

„Spargel & Schnittlauchbrot“
Confierter Spargel/ geröstetes Brot-Eis/ Schnittlauchbrot/ 
Radischen/ braune Butter	 34,90 €
******

„Kranzbachforelle & Ferkel”
Tomatendaschi/ gepickelte Gurke/ Ferkel-Bauch/ 
Forellentatar/ Physalis	 36,00 € 
******

„Vegetarisches Beuschel“
eingemachte Schwammerl/ gebackener Grießknödel/ 
saure Sahne	 34,90 €

******

„Salzwiesen-Lamm“
Rücken & Backe/ rote Paprika/ Chorizo-Fumé/
Jerusalem-Artischocke/ Bohnen	 59,00 €
******

„Sauerklee-Fenchelpollen- Honig“
Sauerkleesorbet/ Fenchelpollencreme/ Blaubeeren	 15,90 €

******

„Rhabarber-Mandel-Molke“
Rhabarber-Rosensorbet/ gebrannte Mandel/ Molkemousse	 24,00 €

Menü komplett Preis pro Person   	 159,00 €
4 oder 5 Gang 
pro reduzierten Gang berechnen wir 12,00 € weniger	



Wirtshaus mal anders vegetarisch

„Spargel“
Confierter Spargel/ geröstetes Brot-Eis/ Schnittlauchbrot/ Radischen/ 
braune Butter	

 
„Rote Rübe“ 
Gnocchis von der roten Rübe/ Daikon-Rettich/ Kren/ Frischkäse
 
 
„Vegetarisches Beuschel“
eingemachte Schwammerl/ gebackener Grießknödel/ saure Sahne
 
 
„Pillekuchen“
gebackene Kartoffel/ Egerling/ Trüffel/ Blätterteig/ Kresse
 
 
„Sauerklee-Fenchelpollen- Honig“
Sauerkleesorbet/ Fenchelpollencreme/ Blaubeeren
 
 
„Rhabarber-Mandel-Molke“
Rhabarber-Rosensorbet/ gebrannte Mandel/ Molkemousse

Menü komplett vegetarisch 159,00 € 	



Weinreise  

2019 „Sylvaner“Alsace AOC
Domaine Hubert Reyser, Frankreich/ Elsass
0,1 l	  7,90 €
******
2022 „Sauvignon Blanc”Ried Vogelsang
Weingut Ernst Triebaumer, Neusiedlersee/ Rust
0,1 l	 7,90 € 
******
2022 „Malagousia”Natur Bio
Weingut Tetramythos, Griechenland/ Patras
0,1l	 10,00 €
******
2018 „Château Tour du Pas Saint- Georges”
Domaine Pascal Delbeck, Frankreich/ Saint- Georges- Saint Emilion
0,1 l 	 12,90 € 
******
2017 „Schilfwein“, Sauvignon Blanc
 Weingut Vitikultur Moser, Niederösterreich/ Rohrendorf
 0,1 l	 10,90 € 
******
2019 „Red Roses”Beerenauslese
Weingut Kracher, Burgenland/ Illmitz
0,1 l 	 12,00 € 
******

Große Weinreise a 6 Gläser 59,00 €
Kleine Weinreise a 3 Gläser 32,00 €



Wirtshausküche „Heimat“

„Rote Rübe“ 
Gnocchis von der roten Rübe/ Daikon-Rettich/ Kren/
Frischkäse 	 32,90 €

******

„Schlemmerschnitte“
Geräucherter Aal und Saibling im Tramezzinimantel 
Gewürzgurken-Beure-Blanc/ Spinat/ Apfel	 34,90 € 

******

„Wachtel”
Kotelett von der Wachtel/ frische Morcheln/ Erbse/ 
grüner Spargel/ Ei	 49,00 €

******

„Apfel/ Vanille & Kernöl“
Apfel-Schmandtörtchen/ Vanilleeis/ Sable/ Kürbiskernöl/
Holunder-Cidersud	 24,00 € 

******

Menü komplett Preis pro Person 115,00 €



Wirtshausküche „Klassik“

Bewährt aber immer wieder gut, 
unsere Gerichte der ersten Stunde 

„Andi`s Fischsuppe“
Sauce Rouille/ Mimolette/ Tomate/ Kartoffel	 35,90 € 
	 Große Portion 48,90 € 

******

„Duroc-Schwein“
Rücken & Backe/ Frico/ Rotkraut/ Schwarzwurst/ Portweinsauce	 52,00 € 

******

„Bergbauernravioli“
Gefüllte Maultäschle vom Weiderind/ Röstzwiebelsud 
Alm Käse/ Spinat	 32,00 € 
	 Große Portion 36,00 € 

******

„Wiener Schnitzel vom Kalb“ 	
in Butterschmalz gebraten/ Kartoffel-Kürbiskern Salat/ 
Preiselbeeren 	 39,00 € 
	 Kleine Portion 33,00 € 

******



Naschwerk

„Rhabarber-Mandel-Molke“
Rhabarber-Rosensorbet/ gebrannte Mandel/ Molkemousse	 24,00 €

******

„Apfel/ Vanille & Kernöl“
Apfel-Schmandtörtchen/ Vanilleeis/ Sable/ Kürbiskernöl/ 
Holunder-Cidersud.	 24,00 €

******

„Sauerklee-Fenchelpollen- Honig“
Sauerkleesorbet/ Fenchelpollencreme/ Blaubeeren	 15,90 €

******

„Apfelradl“
Gebackener Apfel/ Süßholz-Roggeneis/ Karamellcreme	 24,00 €

Bitte informieren Sie uns über Ihre Unverträglichkeiten, um diese zu 
berücksichtigen. Gerne stellen wir Ihnen auch eine Allergene Liste 
zu Verfügung.


