
 
 

 
 

 
 

Silvestermenü 
 

Gruß der Küche 
 

Petersilienwurzelschaumsuppe 
 

Entenravioli mit Trüffel – Madeirasauce 
 

Weißer Heilbutt aus der Gewürzmilch 
mit Rotweinschalotten und Champagnersauce 

 
Jungochsenfilet mit Steinpilz – Lauchquiche  

und Selleriepüree 
 

Törtchen von der Zartbitterschokolade mit Quittengelee 
und weißem Portweineis 

 
Feingebäck 

 
Preis pro Person Inklusive einem Glas Champagner zum Aperitif  75,00 

€ 
Beginn um 19:00 Uhr 

 
 
 
 


